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DRE RECEITA MERENDEIRO(A) ESCOLA 

DEA 
Escondidinho raízes 

do sertão 
Fabiana de Matos Amaral 

Colégio Estadual 
Governador Augusto 

Franco 

01 Bobó de frango 
Josefa Maria Dantas de 

Santana 
Escola Estadual Dom. 
Jose Vicente Távora 

02 
Cuscuz da tropa 

tobiense 
Anderson Ávila Andrade 

Colégio Estadual 
Abelardo Barreto Do 

Rosário 

03 Baião nordestino 
Maria Lucilene Oliveira 

Linhares Morais 
Colégio Estadual Murilo 

Braga 

04 
Almôndega de batata 

doce 
Carla Regina Oliveira dos 

Anjos Santos 
Escola Estadual Maria da 

Glória Mota Cabral 

05 Strogonoff de ovo Joseane Reis Santos 
Escola Estadual Maria 

Montessori 

06 Nenhuma receita dessa DRE atingiu os requisitos presentes no Edital. 

07 
Sopa de macaxeira 

com frango 
Adriana Alves Ferreira 

Colégio Estadual 

Monsenhor Rangel 

08 Ovo feliz 
Silvia Rubia da Silva 

Xavier 
Escola Estadual Maria 

José Santos Souza 

09 Pirão de coxão mole 
Adriana Guadalupe 

Nascimento Neto 
Colégio Estadual Dom 

Juvêncio de Brito 
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 Os (as) participantes finalistas estão descritos acima, junto com a sua receita que 

será produzida na Etapa Final; 

 Para participação da Etapa Final, os (as) participantes deverão dirigir-se ao Centro 

Gastronômico da Universidade Tiradentes (UNIT), localizado na Avenida Murilo 

Dantas n° 300, bairro Farolândia, Aracaju/SE impreterivelmente às 07h dia 10 de 

junho de 2022.  

 Os custos de deslocamento serão de INTEIRA responsabilidade dos participantes 

finalistas.  

 Será permitido levar 1 (um) acompanhante para ir ao evento, entretanto, este não 

poderá acompanhar o processo de produção das receitas e nem ajudar no preparo. 

 Seguindo as Boas Práticas de Manipulação, os PARTICIPANTES DEVERÃO SEGUIR 

RIGOROSAMENTE os critérios a seguir: 

o Fazer a higiene e asseio pessoal,  

o Ausência de hidratantes e perfumes corporais; 

o Utilizar os cabelos presos e cobertos; 

o Utilização de máscara durante o preparo dos alimentos; 

o Ausência total de barbas no rosto; 

o Ausência total de adornos (brincos, pulseiras, anéis, aliança, colares, relógio 

e maquiagem); 

o Unhas curtas e sem esmalte; 

o Utilização de calça comprida e sapato fechado; 

o A blusa do concurso e o avental que deverão ser utilizados, serão fornecidos 

no dia do evento pela equipe organizadora do DAE/SEDUC. 

 O tempo disponibilizado para o preparo das receitas selecionadas, conforme 

disposto em edital será de 2h corridas. 

 Os materiais para o preparo das receitas serão fornecidos pela organização do 

evento, não sendo necessário que o participante leve nenhum tipo de alimento. Os 

ingredientes serão providenciados de acordo com a ficha de inscrição da receita e 

estarão disponíveis em quantidades ideais para o preparo das receitas que serão 

oferecidas aos jurados nesta Etapa Final.   


